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Zu beachten!

Lieber Kunde,

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf eines dittert Produkts, bei dem
Qualitat und Asthetik Hand in Hand gehen. Wir sind zuversichtlich, dass
dieses Geréat Ihre Erwartungen erfiillen wird, wenn es in Ubereinstimmung
mit dieser Anleitung verwendet und ordnungsgeman gewartet wird. Bitte
beachten Sie jedoch, dass eine unsachgemaBe Verwendung zu
schweren Verletzungen fuhren kann.

Als Besitzer sind Sie daflr verantwortlich, dass das Gerat
ordnungsgemaR bedient wird, indem Sie die mitgelieferten Anweisungen
befolgen. Es ist wichtig auszuschlieBen, dass Besucher oder unbefugte
Personen mit dem Gerat in Beruhrung kommen, ohne dass sie
eingewiesen wurden. Da es unmoglich ist, alle Betriebs- oder
Umgebungsbedingungen vorherzusehen, empfehlen wir, wahrend des
Betriebs auf mogliche Risiken zu achten. Wenn Sie sich bei der
Inbetriebnahme oder Benutzung unsicher sind, wenden Sie sich bitte an
den dittert Kundendienst.

Die Pflege und Reinigung ist fur die sichere und gewlnschte Leistung
dieses Produkts von wesentlicher Bedeutung. Stellen Sie sicher, dass alle
Teile grundlich gereinigt werden, und achten Sie dabei besonders auf
Bereiche, in denen sich Schmutz ansammeln kann. Sollten Sie
beschadigte oder verschlissene Teile feststellen, die eine
ordnungsgemaBe Nutzung verhindern, wenden Sie sich bitte an den
dittert Kundendienst.

Wenn Sie weitere Hilfe bendtigen oder Fragen haben, steht Ihnen unser
Kundendienstteam zur Verfligung.

Weitere Informationen finden Sie unter www.dittert-germany.com.
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A Sicherheitshinweise:

Beachten Sie bei der Verwendung dieses Elektrogerats
stets die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen, um das
Risiko von Verletzungen, Branden oder Stromschlagen zu
verringern:

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Gerat angegebe-
ne Spannung mit Ihrer Steckdose Ubereinstimmt.

« Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht Uber die Kante
eines Tisches oder einer Theke hangt oder auf heiBen
Oberflachen liegt.

« Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn das Kabel
oder der Stecker beschadigt ist, eine Fehlfunktion vorliegt
oder das Gerat in irgendeiner Weise beschadigt wurde.
Bringen Sie das Geréat zur Uberpriifung, Reparatur oder
Einstellung zu einem autorisierten Kundendienstzentrum.

« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder einen qualifizierten
Techniker ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

« Halten Sie Hande und Utensilien von den beweglichen
Teilen fern, um Verletzungen zu vermeiden.

» Stecken Sie wahrend des Mixens keine Hande oder
Utensilien in den Behalter. Verwenden Sie einen Schaber
nur, wenn der Mixer ausgeschaltet ist.

« Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlene
Zubehorteile, um Brande, Stromschlage oder
Verletzungen zu vermeiden.

« Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das
Gerat nicht benutzen, wahrend der Reinigung und bevor
Sie Teile montieren oder demontieren. Ziehen Sie den
Stecker immer am Stecker, nicht am Kabel.
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Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf. Dieses Gerat ist nicht fr den
Gebrauch durch Kinder bestimmt. Es kann von Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung
verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt und in die
sichere Bedienung eingewiesen werden.

Kinder mUssen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in
Betrieb ist.

Warten Sie immer, bis die Messer vollstandig zum
Stillstand gekommen sind, bevor Sie den Mixbehalter von
der Motoreinheit abnehmen.

Betreiben Sie den Mixer nur, wenn der Deckel fest
aufgesetzt ist.

Verwenden Sie das Gerat auf einer sicheren, trockenen
und ebenen Flache.

Stellen Sie das Gerat niemals auf oder in der Nahe von
heiBen Gas- oder Elektrobrennern oder in der Nahe von
erhitzten Oberflachen auf.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Verwenden Sie das Gerat nur fur den vorgesehenen
Zweck.

Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit scharfen Klingen,
beim Entleeren des Behalters oder beim Reinigen des
Gerats.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie Zubehorteile wechseln oder
sich beweglichen Teilen nahern.
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« Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn
das Gerat unbeaufsichtigt gelassen wird oder bevor Sie es
zusammenbauen, auseinandernehmen oder reinigen.

Warnungen:

« Dieses Gerat darf von Personen ab 8 Jahren sowie von
Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mit eingeschrankter
Erfahrung und Kenntnis nur dann benutzt werden, wenn
sie ordnungsgeman beaufsichtigt oder in die sichere
Benutzung des Gerats eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Risiken verstehen.

« Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind Uber 8 Jahre
alt und werden beaufsichtigt.

« Schalten Sie das Gerat immer aus, bevor Sie Zubehorteile
wechseln oder wahrend des Betriebs mit beweglichen
Teilen hantieren.

« Das Gerat ist nicht flr den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem vorgesehen.

« Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

« Der Mixer eignet sich nicht zum Schlagen von Eiweif3, zum
Aufschlagen von Sahne, zum PuUrieren von Kartoffeln, zum
Zerkleinern von Fleisch, zum Mischen von Teig oder zum
Auspressen von Saft.

« Vermeiden Sie es, Knochen, groBe feste Teile, gefrorene
Lebensmittel oder harte Gegenstande wie RUben in den
Mixer zu geben, da sie Schaden verursachen konnen.
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Verwendungszweck:

Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und in
ahnlichen Umgebungen konzipiert, einschlieBlich:

Personalklchen in Geschaften, Buros und anderen
Arbeitsumgebungen.

Bauernhofe.

Von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohnumgebungen.
Bed-and-Breakfast-Umgebungen.
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Produktiibersicht:

Glasbehalter

REINIGUNG IN DER

Dichtungsring SPULMASCHINE:

Der Deckel des
Mixers, der
Messbecher und der
Glaskrug (ohne
Messer) sind alle
spllmaschinenfest.
Geben Sie sie einfach
im Schonwaschgang
mit einem milden
Reinigungsmittel in die
Spulmaschine. Dies
gewahrleistet eine
einfache Reinigung
und Wartung lhres
Blenders.

Klinge Basis

Haupteinheit
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Lieferumfang:

- dittert Standmixer

- Glasbehalter inkl. Messersockel und Dichtungsring
- Deckel inkl. Messbecher

- Gebrauchsanweisung

Technische Daten:

Maximale Leistung 1,300W

Kapazitat 1.75L

Material Lackierter Edelstahl

Funktionen 4 Geschwindigkeiten und Turbofunktion
Klingen 6-fach Klinge aus rostfreiem Stahl
Stromspannung 220-240V~, 50-60Hz

Farbe dittert DARK

Abmessungen | Gewicht LxBxH: 210x180x430mm | 4,1kg

Weitere Einzelheiten finden Sie auf dem Typenschild an der Unterseite des
Gerats.

Einleitung:

Der dittert Standmixer aus der Serie ONE verbindet starke Leistung mit
elegantem Design. Mit seinen 1.300 Watt und einem robusten
1,75-Liter-Glasbehdlter ist er ideal fur alle Mixvorgange. Die 6-fache
Edelstahlklinge sorgt fur gleichbleibende Ergebnisse, wahrend die vier
Geschwindigkeitsstufen und die Turbofunktion eine prazise Steuerung
ermaoglichen. Der Standmixer ist leicht zu reinigen und bietet dank der
intelligenten Verriegelung des Glasbehalters maximale Sicherheit.

Inbetriebnahme:

« Packen Sie das Gerat aus und legen Sie alle Teile auf eine horizontale Flache.

« Waschen Sie alle abnehmbaren Teile, mit Ausnahme der Motoreinheit.
Detaillierte Anweisungen finden Sie im Abschnitt "Reinigung und Wartung".
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Aufbau:

Nachdem alle Teile grindlich gereinigt und getrocknet sind, fahren Sie mit der
Montage fort, indem Sie die angegebenen Schritte befolgen:

1. Halten Sie die Klingen Basis mit einer Hand fest und setzen Sie den
Dichtungsring auf den Boden der Klingen Basis.

2. Legen Sie die Kanne umgedreht auf eine ebene Flache (oder halten Sie sie in
einer Hand) und drehen Sie die Klinge gegen den Uhrzeigersinn, bis sie fest
sitzt.
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3. Setzen Sie den Deckel auf den Glasbehélter, indem Sie den Haken des Deckels
mit dem Ausguss des Glasbehalters ausrichten und die "Push"-Taste am Deckel

dricken.

Anmerkung: Wenn der Deckel richtig aufgesetzt ist, wird er durch
Driicken des Entriegelungsknopfes an der Kanne aufgehen.

4. Setzen Sie dann den "Messbecher" in den Deckel ein, indem Sie die kleinen
Vorspriinge auf beiden Seiten des Bechers auf die Schlitze des Deckels

ausrichten.
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5. Setzen Sie die Kanne auf das Gerat und verriegeln Sie sie durch Drehen
gemaR den Symbolen.

Vorsicht! Vergewissern Sie sich, dass der Glasbehélter und die Klingen Basis
sicher befestigt sind. Versuchen Sie nicht, den Glasbehalter oder die
Klingenbasis auf die Motoreinheit zu drehen.

Anwendung:

1. Schalen oder entkernen Sie Obst und Gemuse und schneiden Sie es dann
in kleine Stlicke (z. B. 15 mm x 15 mm x 15 mm).

2. Geben Sie die vorbereiteten Zutaten in den Glasbehélter. Geben Sie
gereinigtes Wasser im Verhaltnis 2:3 zu den Lebensmitteln hinzu, um einen
reibungslosen Betrieb zu gewahrleisten. Achten Sie darauf, dass die
Mischung die auf der Kanne angegebene Hochstmenge nicht Uberschreitet.
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Setzen Sie den Deckel auf den Glasbehélter und vergewissern Sie sich, dass
der Messbecher sicher befestigt ist.

Stecken Sie das Netzkabel ein.
Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler von I-IV auf die gewlnschte Einstel-

lung je nach Aufgabe oder fur schnelles Mixen auf die Position "Turbo" und
halten Sie ihn einige Sekunden lang gedrickt, dann lassen Sie ihn los, um den
Regler auf die Position "0" zurlickzusetzen.

4 2\
L TURBO "
Y dittert )

Anmerkung: Je nach Bedarf wiederholen, bis die gewiinschte Konsistenz
erreicht ist.

6.

8. Wenn die gewilinschte Konsistenz
erreicht ist, drehen Sie den Dreh-
knopf auf die Position "0".

Um Zutaten wahrend des Mixens
hinzuzuftigen, nehmen Sie den
Messbecher ab und geben Sie
sie durch die Deckeldffnung
hinzu.

Halten Sie eine Hand fest auf
dem Deckel, wenn Sie Eis oder
harte Lebensmittel verarbeiten.
Bis zu 6 Eiswdirfel auf einmal
hinzufugen. Wenn mehr benétigt dittert
wird, einen Wirfel nach dem

anderen durch die Deckeléffnung 9. Driicken Sie den "Release"-Knopf
einfillen. an der Kanne und ziehen Sie den

Deckel nach oben.
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Das ist wichtig:

- Lassen Sie den Mixer nicht langer als 3 Minuten am Stlck laufen.
Warten Sie mindestens 10 Minuten, bis das Gerat abgekuhlt ist, bevor

- Sie einen neuen Zyklus starten.

- Sie kénnen den Mixer jederzeit stoppen, indem Sie den Drehknopf auf
"0" stellen.

- Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie zuerst die Flissigkeiten in
den Behalter geben und dann die festen Bestandteile.
Verwenden Sie keine kochenden Flussigkeiten und lassen Sie den Mixer
nicht leer laufen.

Reinigung und Wartung:

9
->

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker des Mixers.

Reinigen Sie das Gerat sofort nach dem Gebrauch, um zu verhindern, dass
Lebensmittelreste auf dem Behélter antrocknen und die Reinigung
erschweren.

Geben Sie warmes Seifenwasser in den Glasbehélter, drehen Sie den Dreh-
knopf einige Sekunden lang auf die Position "Turbo" und leeren Sie den
Behalter.

Nehmen Sie die Kanne von der Motoreinheit ab, I6sen Sie das Messer durch
Drehen im Uhrzeigersinn vom Kannenboden und entfernen Sie den Dich-
tungsring vom Messer.

Spulen Sie den Messbecher, den Deckel, den Dichtungsring, den Glasbehalter
und die Klingeneinheit.

Reinigen Sie die Klinge vorsichtig mit einer Birste und warmem Seifenwasser.
Spllen Sie sie grundlich unter flieBendem Wasser ab, aber tauchen Sie die
Klingeneinheit nicht in Wasser ein. Behandeln Sie die scharfen Klingen
vorsichtig und lassen Sie sie auf die Messerbasis stehend und auBerhalb der
Reichweite von Kindern trocknen.

Wischen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie
sie grundlich. Verwenden Sie fur hartnackige Flecken ein nicht scheuerndes
Reinigungsmittel. Wenn Fllssigkeiten in den Motor eingedrungen sind, ziehen
Sie zuerst den Netzstecker, reinigen Sie ihn dann mit einem feuchten Tuch
und trocknen Sie ihn grindlich ab.
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Entsorgung:

Die ordnungsgemaBe Entsorgung dieses Gerats dient dem Umwelt-
schutz und verringert mogliche Schaden. Befolgen Sie diese Richt-
mmmm linien zur umweltfreundlichen Entsorgung:

e Nicht als Hausmiill entsorgen: Dieses Gerat und seine Komponenten sollten
nicht als normaler Hausmdull entsorgt werden.

* Recycling-Zentren: Entsorgen Sie das Gerat bei den von den 6rtlichen
Behorden angegebenen Recyclingzentren oder Sammelstellen.

o Trennen Sie die Komponenten: Trennen Sie nach Moglichkeit wiederverw-
ertbare Materialien wie Kunststoffe, Metalle und elektronische Bauteile, um
das Recycling zu erleichtern.

o Befolgen Sie die ortlichen Vorschriften: Halten Sie sich an die 6rtlichen
Vorschriften fur die Entsorgung von elektronischen Geraten, um
Umweltsch&den zu vermeiden.

+ Kontaktieren Sie die Behorden: Weitere Informationen zur ordnungs-
gemaBen Entsorgung dieses Produkts erhalten Sie bei Ihrem 6rtlichen
Entsorgungsdienst oder Recyclingzentrum.

Kontakt und Service:

dittert Kiichengerate GmbH | Service Center
Am Mittleren Moos 53, 86167 Augsburg, Deutschland

+49 821999677 99
service@dittert-germany.com
www.dittert-germany.com

Bitte wenden Sie sich fir alle Service-, Reparatur- und Ersatzteilfragen an Ihren
lokalen Kundendienst.

Version: 01/2025



Attention!

Dear Customer,

Congratulations on purchasing a dittert product, where quality and
aesthetics go hand in hand. We are confident that this equipment will
meet your expectations when used in accordance with this manual and
properly maintained. However, please be aware that improper use or lack
of supervision can lead to serious injury.

As the owner, it is your responsibility to ensure the equipment is operated
correctly by following all the provided instructions. It is important to
prevent customers, visitors, or unauthorized individuals from coming into
contact with the equipment, without being instructed. Since it’s
impossible to anticipate every operating condition or environment, we
encourage users to remain alert to potential risks during operation. If you
are ever uncertain about a task or procedure, please consult dittert
service or seek other professional advice.

Maintaining cleanliness is essential for the safe and efficient performance
of this product. Ensure that all parts are cleaned thoroughly, with
particular attention to areas where debris may accumulate. Should you
notice any damaged or worn parts that may hinder proper maintenance,
please have them addressed by a qualified service professional
immediately.

If you require assistance or have any questions, our customer support
team is always available to help.

Please refer to www.dittert-germany.com for more informations.
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A Safety Instructions:

When using this electrical appliance, always follow basic
safety precautions to reduce the risk of injury, fire, or
electric shock:

Ensure the voltage indicated on the appliance matches
your electrical outlet.

Do not allow the cord to hang over the edge of a table or
counter, or rest on hot surfaces.

Do not operate the appliance if the cord or plug is
damaged, if it malfunctions, or if it has been damaged in
any way. Return it to an authorized service center for
inspection, repair, or adjustment.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent, or a qualified technician
to avoid hazards.

Keep hands and utensils away from moving parts to
prevent injury.

Do not insert hands or utensils into the container while
blending. Use a scraper only when the blender is off.
Only use manufacturer-recommended attachments to
prevent fire, electric shock, or injury.

Unplug the appliance when not in use, during cleaning,
and before assembling or disassembling parts. Always
disconnect by grasping the plug, not the cord.

Never place the blade assembly on the motor unit without
the jug securely attached.
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« Keep the appliance and its cord out of children’s reach.
This appliance is not intended for use by children. It may
be used by individuals with reduced physical, sensory, or
mental capabilities, or lack of experience if supervised
and instructed in safe operation.

« Children must be supervised to ensure they do not play
with the appliance.

« Do not leave the appliance unattended while in operation.

« Always wait for the blades to stop completely before
removing the blender jug from the motor unit.

« Operate the blender only with the cover securely in place.

« Use the appliance on a secure, dry, and level surface.

« Never place the appliance on or near hot gas or electric
burners, or close to heated surfaces.

« Do not use the appliance outdoors.

« Use the appliance only for its intended purpose.

» Exercise caution when handling sharp blades, emptying
the container, or cleaning the appliance.

« Turn off the appliance and disconnect it from the power
supply before changing accessories or approaching
moving parts.

« Always unplug the appliance if it will be left unattended,
or before assembling, disassembling, or cleaning.

Warnings:

« This appliance may be used by individuals aged 8 years
and older, as well as those with reduced physical,
sensory, or mental capabilities, or limited experience and
knowledge, only if they have received proper supervision
or instruction on its safe use and understand the
associated risks.
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Children must not play with the appliance.

Cleaning and maintenance must not be performed by
children unless they are over 8 years old and supervised.
Always switch off the appliance before changing
accessories or interacting with moving parts during
operation.

The appliance is not designed to be operated using an
external timer or a separate remote-control system.
Keep the appliance and its cord out of reach of children
under 8 years of age.

The blender is not suitable for tasks such as beating egg
whites, whipping cream, mashing potatoes, grinding
meat, mixing dough, or extracting juice.

Avoid placing bones, large solid pieces, frozen food, or
tough items like turnips in the blender, as they may cause
damage.

Intended Use:

This appliance is designed for household use and similar
environments, including:

Staff kitchen areas in shops, offices, and other workplace
settings.

Farmhouses.
Guest use in hotels, motels, and other residential facilities.
Bed and breakfast establishments.
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Product Overview:

Jug

Seal Ring

Blade Base

Main Unit

DISHWASHER
SAFETY:

The Blender's Jug Lid,
Measure Cup, and
Glass Jug (without
blade) are all
dishwasher safe.
Simply place them in
the dishwasher on a
gentle cycle with mild
detergent. This
ensures easy cleaning
and maintenance of
your Blender.
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Package Includes:

- dittert Table Blender
- Jugincl. Blade Base and Seal Ring
- Jug Lid incl. Measure Cup

Technical Specifications:

Maximum Power 1,300W

Capacity 1.75L

Material Painted stainless steel
Functions 4-Speeds and Turbo function
Blades 6-Fold Stainless steel blade
Voltage 220-240V~, 50-60Hz

Colour dittert DARK

Dimensions | Weight LxWxH: 210x180x430mm | 4.1kg

For more details refer to rating label on the bottom of the appliance.

Introduction:

The dittert Table Blender from Series ONE combines powerful performance with
an elegant design. With its 1,300 watts and a robust 1.75-litre glass container, it is
ideal for all mixing processes. The 6-fold stainless steel blade ensures consistent
results, while the four-speed settings and turbo function enable precise control.
The stand mixer is easy to clean and offers maximum safety thanks to the
intelligent locking of the glass container.

Getting Started:

« Unpack the appliance and place all parts on a horizontal surface.

« Wash all detachable components, excluding the motor unit. For detailed
instructions, refer to the "Cleaning and Maintenance" section.
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Assembly Instructions:

After all parts are thoroughly cleaned and dried, proceed with assembly by

following the given steps:

1. Hold the jug base with one hand and put the seal ring onto the bottom of the
blade base.

2. Place the jug unit upside down on a flat surface (or hold it in one hand) and
do the blade assembly by turning it counterclockwise until tight.
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3. Place the lid on the jug by aligning the hook of the lid with the spout of the
jug and press the “Push” button on the lid.

Note: When the lid is placed correctly it will pop it by pressing the release
button on the jug.

4. Then put the “Measure Cup” into the lid by aligning the small projections on
both sides of the cup with the lid's slots.
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5. Place the jug on the unit and lock it by rotating according to the symbols.

Caution: Ensure the jug and jug base are securely attached. Do not attempt to
twist the jug or jug base onto the motor unit.

Usage Instructions:

1. Peel or core fruits and vegetables, then cut them into small pieces (e.g., 15mm
X 15mm x 15mm).

2. Place the prepared ingredients into the jug. Add purified water in a 2:3 ratio to
the food for smooth operation. Ensure the mixture does not exceed the
maximum level indicated on the jug.
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3. Place the lid on the jug and ensure the measuring cup is securely in place.
4. Plug in the power cord.

5. Turn the speed knob from I-IV to the desired setting based on your task or for
quick blending, use the "Turbo" position and hold for a few seconds, then
release to reset the knob to the "0" position.

-

9 dittert

Note: Repeat as needed for desired consistency.

6. To add ingredients while blending, 8. When the desired consistency is
remove the measuring cup and achieved, turn the knob to the "0"
add them through the lid opening. position.

7. Keep one hand firmly on the lid —
when processing ice or hard
foods. Tureo © )

Add up to 6 ice cubes at a time. If
more is needed, add one cube at a
time through the lid opening. \)

\'A

dittert

9. Press the “Release” button on the
jug and then pull the lid upward.
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Important:

- Do not run the blender for more than 3 minutes at a time. Allow at
least 10 minutes for the unit to cool down before starting a new cycle.

- You can stop the blender any time by putting the knob to "0" position.

- For best results, add liquids to the jug first, followed by solids.

- Do not use boiling liquids or run the blender empty.

Cleaning and Maintenance:

->
9

Unplug the blender before cleaning.

Clean immediately after use to prevent food residue from drying on the jug
assembly, making cleaning more difficult.

Add warm soapy water to the jug, turn the knob to the "Turbo" position for a
few seconds, then empty the jug.

Remove the jug from the motor unit, detach the blade by turning it clockwise
from the jug base, and remove the seal ring from the blade.

Rinse the measuring cup, lid, seal ring, jug unit, and blade assembly.

Clean the blade carefully with a brush and warm soapy water. Rinse
thoroughly under running water but do not immerse the blade assembly in
water. Handle the sharp blades with care and leave them to dry upside down,
out of reach of children.

Wipe the motor unit with a damp cloth and dry thoroughly. Use a
non-abrasive cleaner for stubborn spots. If liquids spill into the motor unit,
unplug it first, then clean it with a damp cloth and dry it thoroughly.



EN Table Blender | Series ONE 28

Disposal:

Proper disposal of this appliance ensures environmental protection
and reduces potential harm. Follow these guidelines for eco-friendly

mmmm disposal:
+ Do Not Discard as Household Waste: This appliance and its components
should not be treated as regular household waste.

* Recycling Centers: Dispose of the appliance at designated recycling centers
or collection points specified by local authorities.

* Separate Components: If possible, separate recyclable materials like
plastics, metals, and electronic components to facilitate recycling.

» Follow Local Regulations: Adhere to local regulations for the disposal of
electronic appliances to prevent environmental damage.

o Contact Authorities: For further information on the proper disposal of this
product, contact your local waste disposal service or recycling centre.

Contact and Service:

dittert Kiichengerédte GmbH | Service Center
Am Mittleren Moos 53, 86167 Augsburg, Germany

+49 821999677 99
service@dittert-germany.com
www.dittert-germany.com

Please contact your local aftersales service for all service, repairs and spare part
issues.

Version: 01/2025



